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Oppaita ja suosituksia
edistdméaan kestavyytta

ruokapalveluissa ja
ruokahankinnoissa
Vastuullisten.
o O « Opas vastuullisten ruokapalveluiden
e RO Y hankintaan, Maa- ja

metsatalousministerio 2021

* (Opas vastuullisiin
elintarvikehankintoihin, Motiva 2023

* Kriteeripankki.fi vastuullisen
ruokapalvelunhankinnan kriteerit,
joita on mahdollista hy6dyntaa

opas ruokapalveluiden jarjestamisessa ja
clintarvike- SRR hankinnassa, MMM 2023
i ! = + Ravitsemussuosituksetja
SYODAAN IA ruokasuositukset eri ikaryhmille,

- kouluruokailusuositus

OPITAAN YHDESSA ; Valtion ravitsemusneuvottelukunta



https://julkaisut.valtioneuvosto.fi/handle/10024/163640
https://julkaisut.valtioneuvosto.fi/handle/10024/163640
https://www.motiva.fi/files/21431/Opas_vastuullisiin_elintarvikehankintoihin_-_suosituksia_vaatimuksiksi_ja_vertailukriteereiksi.pdf
https://www.motiva.fi/files/21431/Opas_vastuullisiin_elintarvikehankintoihin_-_suosituksia_vaatimuksiksi_ja_vertailukriteereiksi.pdf
https://kriteeripankki.fi/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/terveytta-edistava-ruokavalio/ravitsemus--ja-ruokasuositukset/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/terveytta-edistava-ruokavalio/ravitsemus--ja-ruokasuositukset/

Kansallinen julkisten hankintojen
strategia — tavoite ruokahankinnoille

"Edistamme kestavaa ruokajarjestelmaa elintarvike-
ja ruokapalveluhankinnoissa ja kaytamme
kestavasti ja vastuullisesti tuotettuja elintarvikkeita.
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Kestava ruokajarjestelméa on ruokaturvan perusta.
llmastonmuutos, monimuotoisuuden haviaminen ja
Kriisitilanteet voivat heikentdd Suomessakin
ruokaturvaa merkittavasti. Hyvalla
huoltovarmuudella turvataan kriisitilanteiden
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Kansalliset ruokaohjelmat

Lahiruokaohjelma https://mmm.fi/lahiruoka
« Hyddynnetaan paikallista ruoantuotantoa ja satokauden tarjontaa ruokahankinnoissa.

Luomuohjelma https://mmm.fi/luomu
« Tavoite: Vuonna 2030 luomun osuus on 25 % ruokapalveluiden elintarvikehankinnoista.

 Hyddynnetaan luomun korkeampi EU koulumaito- ja kouluhedelméatuki luomun tarjonnassa.

Kotimaisen kalan edistamisohjelma https://mmm.fi/kalat/strategiat-ja-
ohjelmat/kotimaisen-kalan-edistamisohjelma

« Lisatdan kotimaisen kalan tarjontaa ruokapalveluissa.

Kouluruuan kehittamisohjelma https://mmm.fi/kouluruoka
« Kasvisruoka vapaasti otettavana vaihtoehtona ruokapalveluissa.

» Lisatadan kasvisten ja kalan kayttoa ja kasvisten osuutta liharuuissa.
« Vahennetdaan ruokahavikki puoleen nykyisesta vuoteen 2030 mennessa.
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https://mmm.fi/lahiruoka
https://mmm.fi/luomu
https://mmm.fi/kalat/strategiat-ja-ohjelmat/kotimaisen-kalan-edistamisohjelma
https://mmm.fi/kalat/strategiat-ja-ohjelmat/kotimaisen-kalan-edistamisohjelma
https://mmm.fi/kouluruoka

Ruuan kestavyyden
tarkastelun eri tasot
Ja mahdollisuudet
ruokapalvelussa

Ruokapalvelutaso kattaen
strategiset tavoitteet, koulutuksen,
osallistamisen, ruokahavikin
hallinnan ja muun
kehittamistoiminnan

Ruokalistakierto; paaraaka-
ainevalinnat (pun.liha, vaalea liha,
kala, kasvis, hybridi) ja montako
ateriavaihtoehtoa

Reseptiikka ja sen kehittaminen

Elintarvikehankinnat ja kaytettavat
vastuullisuutta lisdavat
hankintakriteerit
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Ruuan ymparistovaikutukset @

* Ruoantuotanto aiheuttaa noin viidenneksen Suomen kasvihuonekaasupaastoista. Lisaksi
ruoantuotanto on yksi merkittavasti luonnon monimuotoisuuteen vaikuttava ja siita rijppuvainen
tuotannonala. Suurin osa keskiméaaraisen ruokavalion ilmastovaikutuksista on aiheutunut
elainperaisten tuotteiden kaytdsta (65 %), erityisesti naudanlihasta ja maitovalmisteista.

» Ruokavalion ymparistbvaikutuksia voidaan pienentaa siirtymalla kasvipainotteiseen ruokavalioon.
Ravitsemussuositusten mukaisilla ruokavalioilla voidaan saavuttaa yli kolmanneksen alhaisemmat
iImastovaikutukset.

» Palkokasvit, kuten kotimainen herne ja harkapapu, ja niista valmistetut tuotteet ovat suositeltavia
proteiinin l&hteitd ympariston ja terveyden terveyden kannalta ja niiden kayttda lisaamalla voidaan
edistaa ateriatarjonnan ravitsemuksellista laatua. Myos kotimaisten jarvi- ja merikalojen, kuten sarki,
muikku ja silakka, hiilijalanjalki on pieni, joten on hyva lisata niihin pohjautuvien aterioiden méaaraa.

» Vastuullisesti tuotetuista kasviproteiineista seka kestavista kalalajeista valmistetut ateriat ovat myos
luonnon monimuotoisuuden edistamisen kannalta hyva vaihtoehto.

» Vihannesten, juuresten, perunan, marjojen ja hedelmien seka viljavalmisteiden lisdédminen
ruokavalioon vahentaa ilmastokuormitusta ja rehevoitymista. Erityisesti kannattaa suosia kotimaisia
satokauden kasviksia. Riisia lukuun ottamatta kaikkien viljalajien kasvihuonepaastot ovat pienet.



kohtuullinen ja nautittava - ruokailoa unohtamatta

\/QN// Terveytta edistava ruokavalio on monipuolinen, vaihteleva,

Valtion ravitsemus-
neuvottelukunta /

KESTAVAA TERVEYTTA RUOASTA

Kasvipainotteinen ruokavalio edistaa
terveytta ja vahentaa ruokavalion
ympadristovaikutuksia.

Terveytta edistava kasvipainotteinen
ruokavalio sisaltaa:

Runsaasti ja monipuolisesti kasviksia, marjoja ja
hedelmia, palkokasveja ja taysjyvaviljaa

Usein kestavasti kalastettua tai kasvatettua kalaa ja
pahkinoita

Kohtuullisesti vahdrasvaisia maitovalmisteita
Vahan punaista lihaa

Erittdin vahan tai ei ollenkaan lihavalmisteita
seka elintarvikkeita, joissa on runsaasti lisattya
suolaa, sokeria tai tyydyttynytta rasvaa

Janojuomaksi vetta
Alkoholia ei suositella
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- kansalliset ravitsemussuositukset 2024



Ymparisto- ja terveysvaikutusten @
huomioiminen |
ruokalistasuunnittelussa

Lisataan kala- ja kasvipohjaisten aterioiden maaraa seka
tarjotaan kasvipohjaista ruokaa kaikille vapaasti otettavana
ateriavaihtoehtona. Suositaan kotimaista kalaa ja
kasvipohjaisia proteiineja.

Ruokalistan ymparistojalkea voidaan pienentaa myos
erilaisilla hybridiresepteilla, joissa kaytetaan useampaa eri
proteiinilahdetta, kuten lihaa ja kasvipohjaista protelinia.

Kasvipohjaisten ruokien ja kestavista kalalajeista
valmistettujen ruokien tarjoaminen on osa ruoka- ja
kestavyyskasvatusta ja ohjausta kohti kestavaa ruokailua ja
elamantapaa.

Kehitetaan ateriatarjontaa asiakasta kuunnellen.




Ruokalistasuunnittelu
ekologisen kestavyyden
ytimessa

Esimerkki paivakodin ja koulun
ruokalistasta, jonka hiilijalanjalkea on
pienennetty.

Ruokalistalla naudanlihaa on
vahennetty ruokalistalta ja sen tilalle
on tullut kala- ja broileriruokia.
Naudanlihaa on vahennetty myds
vaihtamalla naudan jauhelihaa
broilerin ja naudanlihan sekoitukseen
seka kasviproteiinivalmisteiden ja
naudanlihan sekoitukseen.

maanantai tiistai keskiviikko torstai perjantai
viikko 1 Broileri- Jauhelihakeitto Kasvispyorykat Tonnikalapasta- Uunimakkara
kasviskastike Lammin kastike wvuoka (MSC) Perunasose
Ohra Peruna
viikko 2 | Jauhelihakastike Lohimurekepihvit | Lihapullakastike Vegaaninen Broilerimakkara-
Taysjyvapasta Jogurttikastike Peruna hernekeitto kastike
Peruna Pannukakku Peruna
Marjasose
viikko 3 Broilerikeitto Kalavuoka Ohrasuurimo- Broileripihvit Makaronilaatikko
Omenavanukas Peruna puuro Currykastike Ketsuppi
Puclukka-omena- | Riisi-ohra
kiisseli
Kalkkunaleikkele
viikko 4 | Kalakeitto Tortilla Kalamureke Lasagnette Pinaattiohukkaiset
Hedelma Kermaviilikastike Puolukkalisike
Peruna Perunasose
vilkko 5 | Nakkikastike Lihikalapuikko Kasvissosekeitto Tulinen Broilerinuudeli-
Peruna Kylma-tillikastike Raejuusto naudanlihakastike | vuoka
Peruna Omenapiirakka Riisi-Ohra

Pddraaka-aine on kuvattu vdrillg

Kala Nauta Kasvis Broileri Porsas

Broileri-nautajauheliha

50 % Broileri-nautajauheliha

ja 50 % kasviproteiini

Kasvisruokavaihtoehto on pdivittdin vapaasti valittavana. Ateria sisdltad lisdksi salaatin, salaatti-
kastikkeen, leipdd, ravintorasvan, rasvattoman maidon/piimdn tai kasviperdisen juoman.



Kuusi kelnoa pienentaa @
Ilmastovaikutusta elintarvike- ja
ruokapalveluhankinnoissa

1. Lisataan kasvipohjaisen ruoan osuutta ruokalistalla. Tahan vaikutetaan
ruokapalveluissa ruokalistasuunnittelulla ja reseptikehityksella.
Kasvipohjainen ruoka vapaasti otettavana vaihtoehtona,
kasvisruokapaivien maara ruokalistalla. Kasvisruoan menekin kasvu
tavoitteisiin ym.

2. Lisataan kestavien kalalajien ja kestavasti kasvatetun kalan osuutta
ruokalistalla. Suosi WWF:n kalaoppaan vihrean (ja keltaisen) listan kaloja.

3. Vahennetaan punaisen lihan osuutta ateriatarjonnassa (korvataan kalalla
ja kasviproteiineilla seka hybridiresepteilla ja vaalealla linalla).

4. Valta soijan kayttoa rehuna, ja jos tuotannossa tai tuotteessa on soijaa,
edellytd sertifioitua soijaa.

5. Valta palmudljyn kayttoa tuotteissa, joissa se on helposti korvattavissa.
Jos palmudljya on tuotteessa, edellyta sertifioitua palmudljya.

6. Ruokahavikin maaran saanndllinen seuranta seka tavoitteet ja
toimenpiteet havikin vahentamiseksi.
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Vastuullinen ja kestava ruoka @

» Ruokaketju ja ruoan alkupera tunnettu — minimoi mm. elintarvikehuijaukset ja vaarennokset
» Elintarviketurvallisuus — salmonellavapaa tuotanto, puhdas kasteluvesi

» Tuotantoeldinten terveys ja hyvinvointi — sikojen saparoita ja kanojen nokkia ei typisteta,
mikrobildakkeiden hallittu ja vain tarpeen mukainen kaytto sairauden hoidossa ym.

» Tuotannon ymparistdvaikutukset:
* ilmastovaikutus, hiilijalanjalki
 luonnon monimuotoisuus vaikutukset, luontojalanjalki
* vesistokuormitus, vesijalanjalki, esim. veden kulutus ja vesien rehevdityminen
* maaperavaikutukset

» Soslaaliset vaikutukset — tyollistava ja aluetaloudellinen vaikutus, tydolot ja ihmisoikeudet, osallisuus
» Ravitsemus ja terveys — suola-, rasva- ja kuitupitoisuus, Sydanmerkki-kriteerit
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KRITEERIPANKKI

Julkintin honkimain

T—— Kriteeripankki vastuullisten
e elintarvikkeiden ja ruokapalveluiden
hankinnan tukena

Kriteeripankki on maksuton julkisten hankkijoiden
apuvaline vastuullisuusvaatimusten valintaan

NAIN TEET - hankinnoille.
VASTUULLISIA o &

HANKINTOJA

Kriteeripankissa julkaistut kriteerit ovat valtakunnallisesti
markkinavuoropuhelutettuja ja kriteerit on muotoiltu
crren i e e siten, etta ne ovat hankintalain mukaisia ja niiden

lisaiksi tietoa eri tuottoiden jo palvelidon ymparistovalkutuksista. Nama
tiadot outtavat maohdoliisimman volluttavien kritearian volinnossa. Tutustu

e oty todentaminen on selkeaa. Kriteeritekstit ovat helposti

Kritearipankin kritoorit on kehitatty vuoropuhelussa tiloafien, foimitiafion jo

e et kopioitavissa hankinta-asiakirjoihin.

vertalukaipotsio jo todennattovio.

> Tuote- ja palvelukotegoriat

Kriteeripankista |dydadt ajatasaiset kriteerit seka

elintarvike- ettd ruokapalveluhankintaan.

AJANKOHTAISTA

Vastuullisuus kiiytinndksi - Palvelukeskus
Helsinki n&y#&a tietd hankintojen sevrannassa

Polvelbsbmbon Helinki huormiol esimerkd Eseati vostuulisuuseriteurit hankinojen e

2552005 12 27.5.2025 »A Motiva




Kriteeripankin vastuullisuuskategoriat

Ekologinen kestavyys

Vahahiilisyys

Energiatehokkuus

Kiertotalous ja jatteiden vahentaminen
Luonnon monimuotoisuus
Rehevoityminen

Haitallisten aineiden vahentaminen
llImanlaatu ja —saasteet

Vesiston ja maaperan pilaantuminen ehkaisy

Sosiaalinen kestavyys

« Tyodllistaminen

» |hmisoikeudet ja oikeudenmukaiset ty6olot
» Osallistaminen
Taloudellinen kestavyys

* Aluetaloudellisuus
Turvallisuus

« Ravitsemuslaatu

* Huoltovarmuus
Innovatiivisuus

» Elainten hyvinvointi ja terveys

* Elintarviketurvallisuus
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KONKREETTISIA VASTUULLISEN
LAADUN VAHIMMAISVAATIMUKSIA

+ Kasvisruoan tulee olla paivittain vapaasti otettava vaihtoehto tilaajan maarittelemissa kohteissa. Kaikki tarjottava
kasvisruoka voi tai ei voi olla vegaanista ruokaa (tilaaja maarittelee).

» Kasvisruoka asetetaan tarjolle ensimmaiseksi linjastossa.

* Vegaaniruokavaliolle on oma ruokalista.

» Tilaaja méaarittelee kasvis- ja kalaruokien méaaran viikossa.

« Korvataan riisi ohralla tai kauralla, suositaan perunaa lisukkeena.

» Palveluntuottaja seuraa kasvisruoan menekkid. Kasvipohjaiset juomat ovat ruokailijan vapaasti otettavissa.

« Tilaaja méaarittelee mita Motivan laatiman Opas vastuulliseen elintarvikehankintaan -kriteereita aterioilla kaytettavien
elintarvikkeiden tulee tayttaa.

» Tilaaja méaarittelee esimerkiksi Portaat luomuun -kriteeriston avulla, kuinka montaa luomutuotetta ja kuinka usein
ruokapalvelussa kaytetaan.

« Lahiruoka nakyy ruokalistalla esimerkiksi teemapaivina ja —viikkoina tai kuinka montaa lahiruokatuotetta ja kuinka usein
ruokapalvelussa kaytetaan. (Tilaaja maarittelee mita lahiruoka tarkoittaa, esimerkiksi oman maakunnan alueella
tuotettua ruokaa. Huom! Taytyy olla varmuus saatavuudesta; markkinatuntemus).

« Tilaaja méaarittelee Reilun kaupan tuotteiden kayton esimerkiksi luettelemalla tuotteet, jotka ovat Reilun kaupan -
kriteerien mukaisia.

14



KONKREETTISIA VASTUULLISEN K]
L AADUN VAHIMMAISVAATIMUK SIA

« Palveluntuottaja seuraa havikkimaaria tilaajan maarittelemalla tasolla, ja
laaditaan toimenpiteet havikin maaran vahentamiseksi.

« Kaytettavat pesuaineet ovat tietyilla ymparistomerkeilla varustettuja.

« Kertakayttdastiat ja pakkausmateriaalit ovat uusiutuvista materiaaleista
valmistettuja. Rajataan kertakayttoastioiden kaytto vain tiettyihin
tilanteisiin.

« Satokausivaihtelu ja vuodenajat nakyvat ruokalistalla.

« Paaraaka-aineen ja tarkeimman lisukkeen alkuperamaa merkitaan
ruokalistalle.

 Tilaajan maarittelemissa ruokasaleissa el kayteta tarjottimia.
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Tavolite: lisata
osaamista maistuvista
kasvipohjaisista
aterioista

Haaste: kasvipohjaisen ruuan
hyvaksyttavyys ja maistuvuus

» Toimivat reseptit ja
kasvisruokaosaaminen

» Asiakasryhman maku-
mieltymysten huomioiminen

» Kotimaiset kasvipohjaiset
raaka-aineet

» Viestinta ja ruokakasvatus
» Jaetut hyvat kaytannot.
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KasvisPro-koulutushanke

* Ruokapalveluammattilaisille suunnattua,
tieteellisesti perusteltua tietoa
kasvipainotteisuuden hyodyista niin
terveyden kuin ympariston nakékulmista.

* Reseptiikkaa, jota voi soveltaen hyddyntaa
omassa ruokapalvelussa.

* Aineisto on maksuttomasti kaikkien
kaytossa.

» Tyo0 jatkuu KasvisProEdu-hankkeessa.
o Linkki: https://www.xamk.fi/lhanke/kasvisruoka-

|a-proteiinit-ruokapalveluissa-kasvispro-
koulutus/

* https://www.xamk.fi/hanke/kasvispro-edu-lisaa-
ammatillista-osaamista-kasvisruoan-ja-
kasviproteiinien-kayttoon/

KOULUTUSAINEISTO
1. OSA: KASVISRUOKATIETOA
AMMATTIKEITTIOILLE

» Teoriakoulutus ja tehtavia

2. OSA: KAUHAKAUPALLA
KASVISRUOKAA

* Runsaasti testattua reseptiikkaa

3. OSA: KASVISRUOAN KAYTANNON
TYOKALUPAKKI

« Kohti kasvipainotteisia ruokavalintoja -tyokirja seka
kehittdmissuunnitelma ja -lomake

17


https://www.xamk.fi/hanke/kasvisruoka-ja-proteiinit-ruokapalveluissa-kasvispro-koulutus/
https://www.xamk.fi/hanke/kasvisruoka-ja-proteiinit-ruokapalveluissa-kasvispro-koulutus/
https://www.xamk.fi/hanke/kasvisruoka-ja-proteiinit-ruokapalveluissa-kasvispro-koulutus/
https://www.xamk.fi/hanke/kasvispro-edu-lisaa-ammatillista-osaamista-kasvisruoan-ja-kasviproteiinien-kayttoon/
https://www.xamk.fi/hanke/kasvispro-edu-lisaa-ammatillista-osaamista-kasvisruoan-ja-kasviproteiinien-kayttoon/
https://www.xamk.fi/hanke/kasvispro-edu-lisaa-ammatillista-osaamista-kasvisruoan-ja-kasviproteiinien-kayttoon/

arvikkeiden ilmastovaikutusten
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Miksi tehda ruuan raaka-aineiden o
IImastovaikutusten laskentaa®? @

>
>

Ruuantuotannolla on huomattavat ymparistovaikutukset.

Ruoan ymparistovaikutusten tunteminen ja laskeminen auttaa vaikutusten
pienentamisessa.

Laskennan kehittaminen on yksi keino edistaa kestavampaa ruokajarjestelmaa.

Kasvava kiinnostus ja tarve selvittaa aterioiden, ravintoloiden ja
ruokapalveluiden hiilijalanjalki osana kuntien, organisaatioiden ja yritysten
IImastotyota.

Tarve paivittaa nykyiset elintarvikkeiden ja ruuan raaka-aineiden
hiilijalanjalkitiedot (CO2-ekv.).

Tarve mahdollisimman luotettavalle ja helppokayttdiselle aterioiden
hiilijalanjalkilaskennalle.
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llmastovaikutusdatasetti julkaistu

* Luonnonvarakeskus julkaisi syksylla aineiston aterioiden
IImastovaikutusten eli hiiljalanjalkien laskentaan.

 Aineisto on liitettavissa osaksi ruokapalveluiden
tuotannonohjausjarjestelmida mahdollistaen entista tarkemman
IImastovaikutusten laskennan.

 Aineisto on avoimesti saatavilla ja maksuttomasti kaytettavissa

 Lisatietoja: https://www.luke.fi/fi/projektit/foodgwp
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https://www.luke.fi/fi/projektit/foodgwp

Ruuan LCA: kansallinen laskenta- ja
viestintaohjeistus ruokatuotteille

r environmental footprint
sessment of food products (Food-LCA)

| communicational purposes on the Finnish market

Ruokatuotteiden LCA-laskentaohjeistus:
https://www.luke.fi/fi/projektit/Ilcafoodprint/laskentaohjeet

Ruokatuotteiden LCA-viestintdohjeistus:
https://www.luke.fi/fi/ldocuments/ruokalca-viestintaohjeistus

Lulg LCAFoodpr@
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https://www.luke.fi/fi/projektit/lcafoodprint/laskentaohjeet
https://www.luke.fi/fi/documents/ruokalca-viestintaohjeistus

Kevaan julkaisut ruuan LCA:sta @

Viestintamateriaalipaketti

« Kysymyksia ja vastauksia ruoan ymparistovaittamista — mita ne tarkoittavat
ja voiko niihin luottaa? https://www.luke.fi/fi/lkysymyksia-ja-vastauksia-
ruoan-ymparistovaittamista-mita-ne-tarkoittavat-ja-voiko-niinin-luottaa

* Elintarvikkeiden ymparistovaikutusten punnitseminen voi olla kuluttajille
hankalaa https://www.luke. fi/fi/uutiset/elintarvikkeiden-
vmparistovaikutusten-punnitseminen-voi-olla-kuluttajille-hankalaa
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https://www.luke.fi/fi/kysymyksia-ja-vastauksia-ruoan-ymparistovaittamista-mita-ne-tarkoittavat-ja-voiko-niihin-luottaa
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ategiat ja paamaarat




Vastuullisuus ja

kestava kehitys
yhteinen tavoite

>

YK:n kestavan kehityksen
toimintaohjelman, Agenda 2030-
tavoitteet globaalisti.

EU:n Green deal —ohjelma, Pellolta
poytaan -strategia ja kestavan
ruokajarjestelméan tavoite.

Kansalliset tavoitteet, strategiat ja
suositukset.

Valtiohallinnon, hyvinvointialueiden,
kuntien, kuntayhtymien,
oppilaitosten, yritysten ym.
organisaatioiden strategiat ja
tavoitteet.
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Strategian 8 tahtotilaa, joihin liittyy 25 konkreettista tavoitetta

STRATEGINEN JOHTAMINEN HANKINTATAIDOT

Johdamme hankintoja strategisena toimintona ja Teemme hankinnat ammattimaisesti ja kehitimme

saavuttamisessa

hyédynndmme hankintojen potentiaalin tavoitteidemme osaamistamme jatkuvasti "

TIEDOLLAJOHTAMINEN
VAIKUTTAVUUS

Suomi on edelldkavija hankintojen
tiedolla johtamisessa ja
vaikuttavuuden kehittdmisessa
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wd N OF FINANCI
>

[



Valmistelussa: kansalliset julkisten &
hankintojen ekologiset tavoitteet

« Hallitusohjelman kirjaukset kiertotaloushankintojen ja innovatiivisten hankintojen edistaminen seka
VM:n julkisten hankintojen Hankinta-Suomi ohjelman tahtotilat

* Kiertotalous otetaan huomioon julkisissa hankinnoissa ja huolehditaan, ettd myés pk-yritykset voivat
osallistua kiertotalouteen

- Lisétdén hankintaosaamista ja edistetdan innovatiivisten hankintojen kayttééa

+ Kansalliset tavoitteet asetetaan vaikuttavimmille hankintakategorioille huomioiden vaikutusten
kohdentumisen ilmastonmuutokseen, luonnonmonimuotoisuuteen ja luonnonvarojen kayttéon.

* Hankintakategorialle tai sen tarkemmin maaritellylle alakategorioille asetetaan tavoite hiilijalanjaljen,
luontojalanjaljen vahentamiselle ja kiertotalouden edistamiselle vuoteen 2035.

» Tavoitteiden halutaan olevan kunnianhimoisia, mutta toteuttamiskelpoisia. Toimialajarjestéjen seka
hankintayksikdiden omat ymparistétiekartat ja tavoitteet taustalla

* Tavoitteet ovat kansallisia tavoitetasoja, eivat hankintayksikoita sitovia tavoitteita.
- HUOM tavoitteet EIVAT OLE kriteereiti
» Lahtokohtaisesti sdaadosten minimitason ylittavia
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Strategiatyo 2025

" ST GISE
OSALLISTAVA STRATEGMTYO RATE

Webinaari: u

Yhteenveto tdhan

Webinaari: ’

Keskustelua tdhan
mennessa saaduista

Webinaari: n

Paivitys strategiatyon
° mennessa saavutetusta etenemisesta ja tuloksista ja tulevista

n E ja seuraavista vaiheista. tulevista askelista. painopisteista.
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Strategiatyon Strategiatyo: Verkkokysely aukeaa: m Okra-maatalousnéyttely:
aloitus: Tyopaja virkamiehille Mahdollisuus osallistua ja _ Maatalousyrittdjien
Tiedotetaan strategiatyon antaa palautetta. Tilaisuus nakemyksia ja palautetta

kansanedustajille:

strategiatyon
Yhteistyossa maa- ja

kaynnistymisesta

kaynnistamiseksi. | strategiatyosta.

ja tavoitteista. Aluet.yiipajat: metsatalousvaliokunnan @
« Pori12.3.
° kanssa.
« Kuopio 18.3.

- Kouvola 19.3.
+ Rovaniemi 26.3.
« Oulu27.3.

DB

Webinaari: n

Yhteenveto strategiatyon
etenemisesta ja tulevista
vaiheista.

Strategialuonnos
lausunnolla:
Mahdollisuus antaa
palautetta strategia-
luonnoksesta.
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LAUsUNNOT JALOP

Strategian julkistus:
Valmiin strategian
esittely ja tiedotus.
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Strategiatyon Strategian
viimeistely: hyvaksynta:
Viimeiset muutokset  Strategian

ja valmistelut hyviksynté ja
strategian julkistusta viimeistely.
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Suomen ruokajarjestelma
kehittyy jatkuvasti
resurssitehokkaammaksi

Suomen ruokajarjestelma
yllapitaa ja parantaa luonnon
kantokykya

Suomen ruokajarjestelma
hyodyntaa ja kehittaa ensiluokkaisesti
innovaatioita ja uutta teknologiaa, ja
houkuttelee kansainvalisia investointeja

Suomen ruokajarjestelma
koostuu alueellisista toisiinsa
kytkeytyneista ruokajarjestelmista

Suomen ruokajarjestelma
perustuu elavaan ruokakulttuuriin,
joka edistai terveellista ravitsemusta

Suomen ruokajarjestelma
on huoltovarma ja iskunkestava

Suomen ruokajarjestelma
tuottaa ja vie kestavia lisdarvotuotteita,
teknologiaa ja palveluita

Suomen ruokajarjestelma
on elinvoimainen, reilu ja luo
arvoa kaikille ketjun osapuolille



TULEVAISUUDEN
RUOKAJARJIESTELMA

Mit4 huomenna syodasn? qe
Tuotetaan, tarjotaan ja sybddsan

sita, mita ihmiset tarvitsevat SIWUVIRRAT
voldakseen hyvin, luonnon ehdoilla. TEHOKKAASTI

ENEMMAN
KOTIMAISTA KALAA,

ENEMMAN KOTIMAISTA SIENIA JA KASVIKUNNAN

KALAA, SIENIA 1A

KASVIKUNNAN TUOTTEITA
TUOTTEITA
+ terveys Ja hyvinvointl
+ plenampl hillljalanjaslki ‘
VAHEMMAN
RUOKA-
HAVIKKIA
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KOHTUUDELLA JA
VASTUULLISESTI
TUOTETTUJA LIHA- JA
MAITOTUOTTEITA

SESONKI-
PAINOTTEISTA
RUOKAA
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